
CHÂTEAU-THÉBAUD

LE VIGNOBLE

Appellation AOP MUSCADET SÈVRE ET MAINE 
 CHÂTEAU-THÉBAUD

Terroir Argilo-graveleux sur Granit de Château-Thébaud

 Maturités lentes et régulières, permettant d’obtenir 

 de la puissance, de la minéralité et de la tension. 

 Les vins de Château-Thébaud présentent un

 potentiel de garde exceptionnel.

Cépage Melon de Bourgogne

Âge des vignes 50 ans

Densité de plantation 7000 pieds / Ha

Taille Gobelet

Culture  Sols labourés, sans intrant chimique 

VINIFICATION

Égrappage Non

Pressurage Pneumatique, débourbage à froid

Fermentation Levures indigènes

 Fermentation malolactique non recherchée

Type de cuve Souterraines pour éviter les variations

 de températures

Élevage A la Nantaise, sans batonnage
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