LES BETES CURIEUSES
CRUS COMMUNAUX BIEN ELEVES

CHATEAU-THEBAUD

LE VIGNOBLE

Appellation

Terroir

Cépage

Age des vignes
Densité de plantation
Taille

Culture

VINIFICATION

Egrappage
Pressurage

Fermentation

Type de cuve

Elevage

AOP MUSCADET SEVRE ET MAINE
CHATEAU-THEBAUD

Argilo-graveleux sur Granit de Chateau-Thébaud
Maturités lentes et régulieres, permettant d’obtenir
de la puissance, de la minéralité et de la tension.
Les vins de Chateau-Thébaud présentent un
potentiel de garde exceptionnel.

Melon de Bourgogne

50 ans

7000 pieds / Ha

GRAND VIN DE LOIRE

Gobelet =
frirtoen- I htinidl

Sols labourés, sans infrant chimique

Jérémie HUCHET & Jérémie MOURAT

Non

Pneumatique, débourbage a froid

Levures indigenes
Fermentation malolactique non recherchée

Souterraines pour éviter les variations
de températures

A la Nantaise, sans batonnage

LA CHAUVINIERE - 44690 CHATEAU-THEBAUD- FRANCE

Tél . 00 33 (0)2 51 97 20 10 - conftact@lesbetescurieuses.fr - www.lesbetescurieuse.fr



